
                                                                                                                        
                                     

A  s  a  d  o  r     E l     P a n a d e r o 

H o y   e s   e l  M a ñ a n a  d e l  A y e r 

¡ SABORES    DE    AYER    Y    HOY  ¡ 

 EL   JAMÓN   DE   BELLOTA    100%    IBÉRICO     “PATA  NEGRA”                       23.00 

 EL   QUESO  CURADO  DEL  VALLE  DE    ESGUEVA  CON  GELÉE  DE  HIGOS    12.00   

 LAS  MILHOJAS  DE  MANZANA  CON  FOIE  Y  AHUMADO  CARAMELIZADO     17.00  

 LA   ENSALADA    DE    VERDEL     DE   LA  VENTA   DE   ANTAÑO                      11.00 

 LAS   SARDINAS   MARINADAS   SOBRE   TARTAR   DE   AGUACATE 

       TOMATE   Y   CEBOLLA   MORADA                                                                   16.00 

 LAS   ANCHOAS  DEL  CANTÁBRICO “ 00 “  CON  CAMA  DE TOMATE                 19.00     

 LAS   SARDINAS   AHUMADAS   SOBRE   MERMELADA   DE   TOMATE   VERDE 

           CEBOLLA   MORADA   Y   PISTACHOS                                                               16.00                                                                  

 LAS   CROQUETAS   CASERAS   DE   BACALAO   Y   CARABINEROS    

            CON   TOMATE   A   LAS   FINAS   HIERBAS                                                   12.00 

 EL     PASTEL  DE  VERDURAS  CASERO  CON  SALSA  TÁRTARA                       12.00 

 LA   MORCILLA   DE    BURGOS   BIEN   FRITA                                                          10.00 

 LOS  CALABACINES  RELLENOS  DE  BRANDADA  DE  BACALAO                        14.00 

 LOS   PIMIENTOS  ASADOS  CON  VENTRESCA   DE   BONITO                                 15.00 

           RACION  DE PAN                                                                                                      1.00 

(10%   I. V. A.   INCLUIDO) 



                                                                                                                        
                                     

DE  CUCHARA  Y DE  HUERTA 

 LAS  ALUBIAS   ESTOFADAS  CON  FAISÁN                                                                  12.00 

 LA  CREMA  DE  MANZANA VERDE,AGUACATE  Y LIMA  A  LA  MENTA      8.00 

 EL  GAZPACHO  SUAVE  DE   SANDIA                                                            8.00 

 LA  CREMA  DE  VERDURAS   NATURALES                                                   8.00 

  LA  ENSALADA   DE   GALLO    CORRAL   ESCABECHADO                     15.00                                                                                 

 LA  ENSALADA   DE   PERDIZ    ESCABECHADA                                        16.00   

“RECOMENDACIONES   PARA   ACOMPAÑAR  LOS   ASADOS” 

 LA  ENSALADA CORRIENTE  Y  MOLIENTE  (LECHUGA,TOMATE,CEBO) 6.00                    

 LA   ENSALADA   MIXTA                                                                                   8.00 

 RACIÓN   DE   PATATAS   AL  ESTILO   PANADERO                                                      7,00 

                                         LOS  REVUELTOS 

 REVUELTO  PANADERO ( PATATA, MORCILLA, PIÑONES )                     12.00      

 REVUELTO  DEL  CHEF   ( CEBOLLETA,  SETAS  Y  GAMBAS )                          12.00 

DEL  MAR 
 

 BACALAO   CONFITADO   SOBRE   PISTO   DULCE                   19.00 
(10%   I. V. A.   INCLUIDO) 



                                                                                                                        
                                     

NUESTROS   JUGOSOS    ASADOS 

DEL   HORNO   DE    LEÑA 
NUESTROS  ASADOS  SON  DE  LA  MÁXIMA  CALIDAD,  AMPARADOS  POR  LA I.G.P. DE  CASTILLA Y LEÓN Y 

POR  LA  MARCA  DE  GARANTÍA  DEL  COCHINILLO  DE  SEGOVIA , LE  RECOMENDAMOS  RESERVARLO Y   
DESCUBRA   EL   PLACER    DEL  SABOR  TRADICIONAL 

                                                                       

 

 EL  1/4  DE  LECHAZO  ASADO  ( I. G. P.) (2/3 PERSONAS)   41.00 

 EL 1/2  COCHINILLO  ASADO  (M.G.C.S.)   (2/3 PERSONAS)   66.00 

 EL    GALLO   DE   CORRAL  DESHUESADO  EN   PEPITORIA        19.00                   

 LAS   CHULETILLAS    DE    LECHAL  (I.G.P.)                                         20.00 

 EL  TIMBAL  DE  RABO  ESTOFADO  CON  MEMBRILLO                   17.00 

 

 I.G.P.  :         INDICACIÓN   GEOGRÁFICA   PROTEGIDA 
  

 M.G.C.S. :     MARCA  GARANTÍA  COCHINILLO  DE  SEGOVIA 
 

 
( 10%   I. V. A.  INCLUIDO ) 



                                                                                                                        
                                     

LOS  POSTRES  CASEROS 

 EL   FLAN   DE   HUEVO   Y   LECHE   AL CARAMELO                     4.00 

 LA   CUAJADA   CON   MIEL   DEL   DURATÓN                             4.00 

 LAS   NATILLAS   CASERAS  AL  AROMA  DE  VAINILLA Y ANÍS         4.50 

 EL  ARROZ  CON  LECHE  AL  ESTILO  DE  LA  ABUELA           4.50 

 EL  CRUJIENTE  DE  MANZANA  CON  SU  MOUSSE ,SORBETE 

       DE MANZANA  ASADA  Y  CARAMELO  DE   SIDRA           6.50                    

 EL  MOUSSE DE CHOCOLATE  AL PERFUME  DE  NARANJA    5.50  

 LOS  CANELONES  DE  MEMBRILLO  RELLENOS  DE  CREMA  DE  QUESO           

COULIS  DE  FRUTOS  DEL  BOSQUE  Y  HELADO DE REGALIZ                     6.50 

 LA   TARTA   PONCHE    SEGOVIANO                                            5.50 

 LA   TARTA   DE   QUESO   DE   LA   CASA                                  5.50 

 LOS   HELADOS   ARTESANOS   Y   NATURALES                        4.50 

(10%   I. V. A.   INCLUIDO) 


